Allergene und Zusatzstoffe unserer Speisekarte
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Allergene und Zusatzstoffe ¥ g 7 ° EX ES S 3 5

unserer Speisekarte i ¢ A

Leberknodelsuppe/liver dumpling X X % x| x|x|x X

soup

Salat Garnele/salad king-prawns X| X X X|X|X|X]| XX X

Sauerbraten/braised beef with

ginger bread sauce

Kalbsleber/calves’ liver with mashed X X x| x % | x| x

potatoes

Schaduferla/roast of a pork’s X X x | x % | x | x

shoulder

Grillteller/mixed grill X| X | X

Schnitzel Wiener Air'f/ X X X X % | x X

escalope of pork Vienna style

Dorade/sea-bream X| X X X|X|X| XX

Zgnder in Mandeln gebraten/ X x | x < Ix x| x| x

Pike-perch in almonds

Fischteller/fish plate X| X |X]|X X|X|IX|X]|X|X

Forelle . frdnkisch", .Miillerin®,

.blau"

Trout .,Franconian", ,meuniere”, X XX X x| X

.bleu"

Austernpilzschnitzel

Salat, gebackene Pilze/

salad, breaded and fried mushrooms X X XX XXX X

Mar‘inier'fe Erdbeer‘er.\/ x | x X

marinated strawberries

Holunder-Limetten-Parfait/

elderflower-lime-parfait X x| X)X X

Brotzeitkarte/ Snacks X X X | X | X X

Pfifferkarte/Chanterelles X X X X[ X | X

Bei einigen Lebensmitteln sind

wir abhdngig von der Information unserer Lieferanten.
Somit konnen wir nicht 100%ig die Gewdhrleistung geben. Wir bitten um Verstdndnis.

Wie arbeiten mit regionalen Anbietern, sogar mit Direkterzeugern.
Bitte beachten Sie die Nachweise unserer Erzeuger im Eingangsbereich unseres Restaurants.
Guten Appetitl






